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1. INTRODUCCION

Segun queda establecido en el articulo 12 del Reglamento (UE) 2017/625, los
controles oficiales efectuados por las autoridades competentes se llevaran a cabo
de acuerdo con procedimientos documentados de control. Estos procedimientos
contendran informacion e instrucciones para el personal que realice los controles
oficiales.

El objetivo de este Programa es que los controles llevados a cabo en relacion a la
higiene en acuicultura, sean el resultado de una aplicacion uniforme de la
normativa basica de la legislacion alimentaria. Para ello a nivel nacional este
Programa estara coordinado por la Subdireccion General de Acuicultura,
Comercializacion Pesquera y Acciones Estructurales de la Secretaria General de
Pesca del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

El periodo de aplicacion de este Programa Nacional de Control Oficial es el
mismo que el establecido en el Plan Nacional de Control de la Cadena Alimentaria
de Espafia 2026-2030.

2. AMBITO DE APLICACION

Este Programa se aplicara a las explotaciones industriales de acuicultura que
destinan su produccién a consumo humano. No sera aplicable, por lo tanto, a las
explotaciones cuya produccion se destina para uso doméstico o privado.

3. COORDINACION

La Direcciobn General de Ordenacién Agropecuaria de la Consejeria de
Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural, a través del Servicio de Sanidad
Animal, es la responsable de la organizacién, programacion, coordinacion,
ejecucion, control y evaluacion de las condiciones de la higiene de la produccion
primaria en acuicultura en Castilla la Mancha. A nivel nacional, la Unidad
responsable es la Subdireccion General de Acuicultura y Comercializacion
Pesquera y Acciones Estructurales del Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion.

El Servicio de Sanidad Animal se coordina con los Jefes de Servicio de
Agricultura y Ganaderia de las Delegaciones Provinciales de la Consejeria de
Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural, y estos a su vez con los Jefes de
Seccion de Ganaderia/Sanidad animal que asimismo se coordinan con los
veterinarios oficiales en las Oficinas Comarcales Agrarias.
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La comunicacion se realiza a travées de medios informaticos como el correo
electronico o videoconferencias y via telefénica. No obstante, si fuese necesario
podrian celebrarse reuniones presenciales, bien en la Consejeria, o bien en las
Delegaciones Provinciales.
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4. OPERACIONES A REALIZAR
4.1. Personal a cargo de los controles

Los controles oficiales de campo del Programa de Higiene de Produccion Primaria
de la Acuicultura (HPPA) seran realizados por los veterinarios oficiales de las
Comarcas Ganaderas (controles de primer nivel), segun las instrucciones para
realizar los controles del Anexo I, mientras que los controles de supervision de los
controles de campo (controles de 2° nivel) seran realizados por los Técnicos
responsables del programa en las Delegaciones Provinciales de la Consejeria de
Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural.

El personal que forme parte del Control oficial de Higiene en la produccién
primaria en la Acuicultura debe realizar una declaracion de ausencia de conflicto
de intereses en todos los actos en los que participe, en la que manifieste que no
se han dado las circunstancias de abstencién en el procedimiento realizado.
Dicha declaracién se incluira en los modelos de actas e informe empleados por el
personal que participe en el control oficial.

4.2. Formacion del personal

El personal que realice los controles oficiales y otras actividades oficiales recibira
la formacion adecuada para su ambito de competencia, debiendo cumplir con lo
establecido en el articulo 5.4 del Reglamento (UE) 2017/625.

Para ello el Servicio de Sanidad Animal realizard como minimo una jornada de
formacién anual por videoconferencia con el personal que realiza los controles
con el fin de garantizar que:

- recibe la formacién adecuada a su ambito de actuaciéon que le capacita
para cumplir su funcién de manera competente y efectuar los controles de manera
coherente.

- estd al dia en su ambito de competencia y recibe con regularidad la
formacién adicional necesaria, y

- tiene aptitudes para la cooperacion multidisciplinar.

En cualquier caso, los @mbitos tematicos de formacién incluiran como minimo los
recogidos en Anexo Il, Capitulo | de dicho reglamento.

4.3. Realizaciéon de los controles
4.3.1. Universo de partida

El universo de partida lo forman todas las explotaciones de acuicultura situadas
en Castilla-La Mancha cuya produccion se destina o puede destinarse a consumo
humanao.

4.3.2. Seleccion de las Explotaciones ainspeccionar

El tamafio de la muestra a inspeccionar, comprenderd al menos, el 5% de las
explotaciones del universo que estén registradas en el REGA; si bien en todo
momento, desde el Servicio de Sanidad de la Direccion General de Ordenacion
Agropecuaria podra decidir aumentar dicho porcentaje, en funcion del riesgo.
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Para ello, en el servicio de sanidad animal se consultara en enero-febrero de cada
afo las piscifactorias registradas en REGA a fecha 1 de enero y se seleccionaran
las explotaciones a controlar de acuerdo con los criterios establecidos en este
programa. Las explotaciones seleccionadas se comunicaran a los servicios de
Agricultura y Ganaderia de cada provincia en enero-febrero.

A cada explotacion, se le aplicaran los criterios de riesgo que a continuacion se
describen en la tabla del punto 4.3.3. de este Programa, y se le asignara una
puntuacion de acuerdo a los criterios de riesgo establecidos.

Los controles se priorizaran en base a las puntuaciones obtenidas de mayor a
menor nivel de riesgo, de forma que en un periodo de 5 aflos se hayan
inspeccionado todas las explotaciones. No obstante, a igualdad de puntuacién en
el nivel de riesgo, se tendra en cuenta el afio de la Gltima inspeccion realizada en
la explotacion, realizandose en la que haya transcurrido mas tiempo desde la
ultima inspeccion.

4.3.3. Criterios de Riesgo

Para la priorizacion de los controles y la seleccién de la muestra, se aplicaran los
criterios generales que se establecen en este Programa.

El indice de riesgo de cada uno de estos criterios tendra un valor en funcion de la
probabilidad de que un peligro sea introducido en la cadena alimentaria. Una vez
aplicados los criterios de riesgo, se asignara una puntuacion a cada explotacion,
de tal forma que las explotaciones se consideraran de riesgo bajo [5-7], medio [8-
10] o alto [11-13]. Los controles se priorizardn en base a las puntuaciones
obtenidas.

Los criterios de riesgo aplicados a las explotaciones de acuicultura son los
siguientes:
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Por el destino de la produccion: Puntuacién:
Repoblacion 0
Consumo 2
Ambos 2
Por el sistema de cultivo:

Intensivo 3
Semlintensivo 2
Extensivo 1
Por fase de produccioén:

Hatchery o reproduccién 1
Preengorde 2
Engorde 3
Por resultados de inspecciones anteriores:

En méas de un control han tenido los mismos |2
incumplimientos.

Han tenido incumplimientos muy graves 0|3
graves.

Han tenido incumplimientos leves. 1
Sin irregularidades o incumplimientos 0

Dado que en Castilla La Mancha se han inspeccionado todas las explotaciones en
los ultimos 5 afos, se ha calculado el riesgo real de todas ellas en base a los
criterios de riesgo expuestos en el cuadro anterior, la planificacion de los controles
se realizara en base al riesgo real calculado para cada una de ellas. La relacién
de explotaciones y su riesgo real se encuentra en el Anexo |I.

4.3.4. Frecuencia de Inspeccién

Se someterdn a una mayor frecuencia de control las explotaciones que hayan
obtenido indices de riesgo alto o medio.

Se inspeccionara el 100% de las explotaciones incluidas en el Programa en el
periodo de 5 afios.

Las inspecciones también podran ser dirigidas teniendo en cuenta las
comunicaciones realizadas por terceros relativas a aspectos no conformes con
condiciones de higiene en las unidades objeto de control del presente Programa;
asi como las sospechas de incumplimientos por parte del personal de inspeccion.

Cédigo Seguro de Verificacién (CSV): 4765C6D8E1715978E8B8C3

fi  Verificable en sede electronica: www.jccm.es/viad

También se tendran en cuenta los resultados de los controles anteriores.
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4.3.5. Instrucciones para realizar el control
La metodologia del control atiende a las siguientes caracteristicas:
. Es dirigido y planificado en funcién del riesgo.
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. Se apoya en un Protocolo de control para examinar el cumplimiento de las
disposiciones obligatorias que establece la normativa y comprobar la forma en
que el productor asegura el cumplimiento de las mismas.

. Posee ademés una faceta formativa del productor.

La inspeccion comenzara con el analisis de la informacion previa existente. El
control consistira en la inspeccion visual, in situ, para comprobar las condiciones
de higiene y las practicas de manipulacion llevadas a cabo, asi como un control
de la documentacion, gestion de la informacion y registros requeridos para la
actividad en cuestion.

Al inicio, el inspector se presentara e identificaréa convenientemente y anunciara el
objetivo de la inspeccidn.

La inspeccion se realizara segun las instrucciones para la realizacion de los
controles oficiales del Anexo II.

Segun se realiza la inspeccion, se ira rellenando el Acta de Inspeccion (Anexo IlI)
y se ird informando al operador de cada uno de los requisitos que se inspecciona,
constatandose en la misma los incumplimientos y deficiencias que se vayan
detectando.

Al cumplimentar el acta, el inspector debera especificar para cada elemento a
controlar si se cumple o no, marcando todas las casillas, segun corresponda con
lo inspeccionado. Asi mismo, debera efectuar cualquier aclaracion que considere
en el apartado de observaciones.

Una vez finalizada la inspeccion, se levantara acta de la misma, anotandose las
observaciones y las medidas a adoptar en caso de detectarse incumplimientos
que se consideren oportunas. Y se cumplimentara el modelo Relacion de
Incumplimientos detectados en el control del Anexo IV.

A continuacion, se dara lectura al acta y el inspeccionado podra incluir cualquier
consideracion oportuna en la misma. Y se procedera a su firma por parte de los
inspectores y del inspeccionado al que se le entregara la correspondiente copia
del acta y de la relacion de Incumplimientos detectados en el control (Anexo V).

En el caso de detectarse incumplimientos se estableceran las medidas a adoptar
y su plazo para ejecutarlas. Para los controles que precisen seguimiento se
realizara una segunda inspeccion, tras la finalizacion del plazo de subsanacion,
para constatar la puesta en marcha de las medidas correctoras.

4.3.6. Resultado del control

Después de cada inspeccion, los técnicos de la OCA que la han realizado,
guedaran con copia de la documentacion de los controles y enviaran la
documentacion del control a los técnicos de la Seccién de Sanidad Animal de la
Delegacion Provincial de la Consejeria de Agricultura, Ganaderia Desarrollo Rural
correspondiente.

Por su parte, los técnicos de la Seccion de Sanidad Animal, del Servicio Provincial
de Agricultura y Ganaderia correspondiente, se quedaran con la documentacion
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original de los controles y enviaran copia a los técnicos del Servicio de Sanidad
Animal de los Servicios Centrales, que procederdn a su grabacion en el Excel
Piscifactorias CLM para el seguimiento del Programa de HPPA y cumplimentacion
del informe de resultados del control del Anexo V.

Los informes de resultados seran evaluados a la hora de establecer posteriores
visitas de seguimiento las explotaciones inspeccionadas.

4.3.7. Medidas a adoptar ante la deteccion de incumplimientos

Se decidiran las medidas a emprender, teniendo en cuenta la naturaleza del
incumplimiento y el historial de incumplimientos del operador. Algunas de las
opciones a adoptar se recogen en el articulo 138 sobre medidas en casos de
incumplimiento comprobado del Reglamento (UE) 2017/625.

Ademas, se aplicaran las sanciones a las infracciones de la legislacion de manera
eficaz, proporcional y disuasoria, tal y como establece el articulo 139 sobre
sanciones del Reglamento (UE) 2017/625.

5. PLAN DE EMERGENCIA

Siempre que la informacion procedente de los controles en curso determine la
presencia de un riesgo para la seguridad publica o sanidad animal, se activaran
las medidas del Plan de Alerta Sanitaria de Castilla La Mancha.

6. REVISION DEL PROGRAMA DE CONTROL

El Reglamento (UE) 2017/625 establece en su articulo 5.1.a) la obligacion de las
autoridades competentes de establecer procedimientos 0 mecanismos para
asegurar la eficacia y adecuacion de los controles oficiales.

6.1 Supervision del control oficial

Con el fin de comprobar la correcta ejecucién del programa, se realizara un
control administrativo del mismo, (supervision documental), sobre el 10% de los
controles realizados, y un control fisico (supervision in situ), sobre el 5% de estos
controles que consistiran en la comprobacion que se realiza sobre el terreno,
acompafando al inspector y siguiendo el mismo proceso de inspeccién que él
realice.

Deberan encontrarse acreditadas las personas que van a participar en la
supervision. Las personas encargadas para ello no pueden supervisar su propio
trabajo y, por ello, no deberan estar implicadas en lo que se esta supervisando.

Tanto en la supervision documental como en la supervision in situ pueden
detectarse no conformidades que, en funcion de su gradacion (graves o leves),
daran lugar a medidas que pueden ir desde la invalidacién del control y la
necesidad de su repeticion, en el caso de las graves, como a la revision de la
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formacion de los inspectores o la revision de los distintos protocolos y
documentacion empleada, en el caso de las leves.

En cualquier caso la deteccibn de no conformidades deberia dar lugar a la
adopcién de medidas para su correccion.

Para realizar la supervisidén, sea documental o in situ, se utilizara el “Protocolo de
supervision de la eficacia de los controles oficiales” del Anexo VI, donde se
indican los puntos cuyo incumplimiento, por ser considerados graves, invalidan el
control.

A partir de la informacion obtenida de la supervision documental e in situ se
elaborara un informe que constituira un analisis cualitativo.

Desde la Direccion General de Ordenacion Agropecuaria se enviara a la Unidad
coordinadora del Programa Nacional de Control Oficial de Higiene en la
produccion primaria de la acuicultura, dentro del Informe Anual de Resultados,
informacion sobre la supervision realizada, asi como un analisis cualitativo de la
misma.

Independientemente de las supervisiones in situ y documentales, se debera
realizar una revision especifica de los casos positivos 0 no conformes, y de su
posterior seguimiento y/o apertura de expediente sancionador si ese fuera el
caso.

6.1.1. Supervisién documental

Se supervisaran todos los documentos en formato papel o electronico generados
en las inspecciones de control oficial. Entre ellos destacan los siguientes:

a) Actas y/o informes de comunicacion de resultados al operador:

Se realizar4d una supervision documental sobre, al menos, un 10 % de las
inspecciones de control realizadas durante el afio en curso.

El control de la verificacion documental ser realizara por los responsables del
programa en las Delegaciones Provinciales de la Consejeria de Agricultura,
Ganaderia y Desarrollo Rural correspondientes.

b) Otros documentos a revisar son el propio programa de control, en especial sus
protocolos de control, bases de datos o aplicaciones informaticas, informes,
sistema utilizado para la seleccion de operadores a inspeccionar, uso de datos o
inspecciones de otros programas de control.

6.1.2. Supervision in situ

Consistira en la supervision sobre el terreno del desarrollo de los controles de
campo, acompafnando al inspector y supervisando su actuacion.

Se realizaran, al menos, un 5% de verificaciones in situ de las inspecciones de
control a realizar en el afio en curso.

El control de supervision “in situ” sera realizado por los técnicos responsables del
Programa en la Delegacion Provincial correspondiente.
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6.1.3. Tipos de no conformidades y medidas correctoras

Las no conformidades graves que invalidarian el control: items 6 y 10 del
protocolo de control: serian en los casos en el que el inspector no ha utilizado el
Protocolo de Control Oficial pertinente o que el acta y/o informe no refleje todos
los incumplimientos detectados. En estos casos la medida correctiva a aplicar es
la repeticion del control oficial o la realizacién de una actuacion complementaria
en el segundo caso.

Las no conformidades graves que no invalidarian el control: items 11, 12, 13, 15y
16 del protocolo de control: si no queda reflejado en el acta y/o informe las
medidas correctoras ante los incumplimientos mas relevantes, el plazo para
solventar los incumplimientos que lo precisan y si no esta firmada el acta por el
inspector, que inspector no haga firmar el acta al operador y que no transmita al
operador durante la inspeccion los incumplimientos hallados, las medidas
correctoras y el plazo disponible para subsanar el incumplimiento.

Las no conformidades leves se considerarian los incumplimientos en el resto de
items controlados.

Las medidas correctivas para las no conformidades graves que no invalidan el
control y las leves se centraran en la mejora de la formacion de los inspectores.

6.1.4. Informe de resultados de la supervision

Los resultados de cada control de supervision documental e in situ, se reflejaran
en el Informe de Resultados de los controles de supervision documental e in situ
del Anexo VII. Dicho informe serd realizado por los técnicos responsables del
Programa en el Servicio de sanidad animal, que procederan a grabar los
resultados de la inspeccion de supervision en el Excel Piscifactorias CLM.

6.2. Informe Anual de Supervisién

A partir de la informacion obtenida de los controles, el Servicio de sanidad animal
elaborara un Informe que constituird un analisis cualitativo. En este andlisis se
detallara al menos lo siguiente:

a) relacion de controles realizados frente a los programados.
b) si se ha partido del universo a controlar con datos actualizados.

c) adecuacion de controles realizados a la categorizacion previa del riesgo
establecida.

d) si los controles realizados se han realizado teniendo en cuenta los anteriores
controles que dieron lugar a incumplimientos.

e) n° de actas revisadas.

f) n°® supervisiones in situ realizadas.

g) otros documentos revisados.

h) descripcién de las no conformidades y su valoracion.

i) medidas correctivas a aplicar.

j) seguimiento de las actuaciones en las actas desfavorables no subsanadas.
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Dicho analisis se realizard como minimo una vez al afio.

Como parte del procedimiento se celebraran reuniones con el personal implicado
en la supervision, minimo 1 vez al afio.

6.3. Informe Anual del Programa de Higiene de la Produccién Primaria de la
Acuicultura en Castilla La Mancha

El Servicio de Sanidad Animal elaborara un Informe Anual con los resultados del
Programa de Higiene, de acuerdo a las Instrucciones recibidas de los
responsables del Programa en el MAPA. En el mismo se incluird la informacion
del Informe Anual de Supervision.

6.3.1. Envio de resultados

El Servicio de Sanidad Animal enviara el Informe Anual del Programa de Higiene
de la Produccion Primaria de la Acuicultura a la Subdireccion General de
Acuicultura, Comercializacion Pesquera y acciones estructurales del MAPA que
es la coordinadora a nivel nacional.

Asimismo, comunicara la informacién y documentacion exigida por los técnicos
responsables de los Programas en el MAPA, como unidades coordinadoras de los
mismos a nivel nacional.

7. Auditorias

Conforme al articulo 6 (Auditorias de las autoridades competentes) del
Reglamento (UE) 2017/625, las autoridades competentes en la ejecucion de este
Programa Nacional de control deberdn someterse a auditorias internas o
externas, que a su vez deben someterse a examen independiente y llevarse a
cabo de manera transparente.

En este sentido, este Programa autondmico estara sometido a auditoria interna
por el Servicio de Auditoria de la Consejeria de Agricultura, Ganaderia y
Desarrollo Rural en el marco de auditorias realizadas con caracter quinquenal a
los programas de higiene incluidos en el PNCOCA 2026-2030".

8. NORMATIVA Y DOCUMENTOS RELACIONADOS
8.1. Normativa Europea

Cédigo Seguro de Verificacién (CSV): 4765C6D8E1715978E8B8C3

gL.¥1  \erificable en sede electrénica: www.jccm.es/viad

- Reglamento (CE) n° 178/2002, del Parlamento Europeo y del Consejo de 28 de
enero de 20012, por el que se establecen los principios y los requisitos generales
de la legislaciéon alimentaria, se crea la Autoridad Europea de Seguridad
Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad alimentaria.

E¥RFE  Documento Firmado Electrénicamente

- Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 15 de
marzo de 2017, relativo a los controles y otras actividades oficiales realizados
para garantizar la aplicacion de la legislacion sobre alimentos y piensos, y de las
normas sobre salud y bienestar de los animales.

- Reglamento de Ejecuciéon (UE) 2019/723 de la Comision de 2 de mayo de 2019
por el que se establecen disposiciones de aplicacion del Reglamento (UE)
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2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que respecta al modelo de
formulario normalizado que debe utilizarse en los informes anuales presentados
por los estados miembros.

- El Reglamento (CE) n°® 852/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo relativo
a la higiene de los productos alimenticios.

- El Reglamento (CE) n° 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo por el
que se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen
animal.

- Reglamento (CE) n°® 2073/2005 relativo a los criterios microbiolégicos aplicables
a los productos alimenticios.

- Reglamento (CE) n° 183/2005 por el que se fijan requisitos en materia de higiene
de piensos.

- Reglamento (CE) n°® 2074/2005 de la Comision de 5 de diciembre de 2005 por el
que se establecen medidas de aplicaciébn para determinados productos con
arreglo a lo dispuesto en el Reglamento (CE) no 853/2004 del Parlamento
Europeo y del Consejo y para la organizacién de controles oficiales con arreglo a
lo dispuesto en los Reglamentos (CE) no 854/2004 del Parlamento Europeo y del
Consejo y (CE) no 882/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, se introducen
excepciones a lo dispuesto en el Reglamento (CE) no 852/2004 del Parlamento
Europeo y del Consejo y se modifican los Reglamentos (CE) no 853/2004 y (CE)
no 854/2004. Modificado por el Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/1139 de la
Comision aplicable a partir del 14 de diciembre de 2019.

Otra normativa relacionada de interés:

- Reglamento (CE) n°® 1069/2009 del Parlamento Europeo y del Consejo de 21 de
octubre de 2009 por el que se establecen las normas sanitarias aplicables a los
subproductos animales y los productos derivados no destinados al consumo
humano y por el que se deroga el Reglamento (CE) no 1774/2002 (Reglamento
sobre subproductos animales).

- Reglamento (CE) n° 1831/2003 del Parlamento Europeo y del Consejo sobre los
aditivos en la alimentacion animal.

- Directiva 2008/98/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, de 19 de
noviembre de 2008, sobre los residuos y por la que se derogan determinadas
Directivas.

- Directiva 2004/28/CE que modifica la Directiva 2001/82/CE por la que se
establece un coédigo comunitario sobre medicamentos veterinarios.
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8.2. Normativa nacional
- Ley 8/2003, de 24 de abril de Sanidad Animal.

- Ley 32/2007 de 7 de noviembre, para el cuidado de los animales en la
explotacion, transporte y alimentacion.

E¥RFE  Documento Firmado Electrénicamente

- Ley 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento Administrativo Comun de las
Administraciones Publicas.


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/?uri=uriserv:OJ.L_.2019.180.01.0012.01.SPA&toc=OJ:L:2019:180:TOC
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/?uri=uriserv:OJ.L_.2019.180.01.0012.01.SPA&toc=OJ:L:2019:180:TOC
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- Ley 14/1986, de 25 de abril, General de Sanidad.
- Ley 17/2011, de 5 de julio, de seguridad alimentaria y nutricion.

- Real Decreto 542/2016 de 25 de noviembre, sobre normas de sanidad y
proteccion animal durante el transporte.

- Real Decreto 666/2023, de 18 de julio, por el que se regula la distribucion,
prescripcién, dispensacion y uso de medicamentos veterinarios.

- Real Decreto 370/2021, de 25 de mayo, por el que se establecen disposiciones
especificas para la aplicacibon en Espafia del Reglamento (UE) 2019/4 del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 11 de diciembre de 2018, relativo a la
fabricacion, la comercializacion y el uso de piensos medicamentosos, por el que
se modifica el Reglamento (CE) n.° 183/2005 del Parlamento Europeo y del
Consejo y se deroga la Directiva 90/167/CEE del Consejo, y de otras normas de
la Union Europea en materia de piensos y medicamentos, y se modifican diversos
reales decretos en materia de ganaderia.

- Real Decreto 1614/2008 relativo a los requisitos zoosanitarios de los animales y
de los productos de la acuicultura, asi como a la prevencion y el control de
determinadas enfermedades de animales acuaticos.

- Real Decreto 1749/1998 por el que se establecen las medidas de control
aplicables a determinadas sustancias y sus residuos en los animales vivos y sus
productos.

- Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio, por el que se regulan las infracciones y
sanciones en materia de defensa del consumidor y de la produccién agro-
alimentaria.

- Real Decreto 479/2004 por el que se establece y regula el Registro general de
explotaciones ganaderas.

- Real Decreto 1086/2020, de 9 de diciembre, por el que se regulan y flexibilizan
determinadas condiciones de aplicacion de las disposiciones de la Unién Europea
en materia de higiene de la produccion y comercializacion de los productos
alimenticios y se regulan actividades excluidas de su ambito de aplicacion.
(Deroga el anterior 640/2006).

- Real Decreto 990/2022, de 29 de noviembre, sobre normas de sanidad y
proteccién animal durante el transporte. (Deroga el anterior RD 542/2026).
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- Real Decreto 346/2025, de 1 de julio, relativo a los controles y otras actividades
oficiales realizados sobre la cadena agroalimentaria y operaciones relacionadas.

- Real Decreto 562/2025, de 1 de julio, relativo a los controles y otras actividades
oficiales realizados sobre |la cadena agroalimentaria y operaciones relacionadas.

8.3. Otra documentacioén

Como documentacion de apoyo al Control Oficial se hace referencia a las
siguientes Decisiones de la Comision y “Guias de practicas correctas de higiene”:
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Reglamento (CE) n2 852/2004 relativo a la higiene de los productos alimenticios.

Documento de orientacion sobre la aplicacion de determinadas disposiciones del

https://food.ec.europa.eu/system/files/2022-04/biosafety fh legis guidance reg-2004-

852 es.pdf

Reglamento (CE) n.2 853/2004 sobre higiene en los alimentos de origen animal

Documento de orientacion relativo a la aplicacion de determinadas disposiciones del

https://food.ec.europa.eu/system/files/2022-04/biosafety fh legis guidance reg-2004-

853 es.pdf

Guia de practicas correctas de higiene en la produccidn de trucha:

https://www.mapa.gob.es/es/pesca/temas/calidad-seguridad-

alimentaria/UNE 173003%3D2008 tcm7-7050 tcm30-285813.pdf

Acuicultura. Procesos productivos. Produccion ecolégica de trucha:

https://www.mapa.gob.es/es/pesca/temas/calidad-seguridad-

alimentaria/UNE 173002 web 2010 TRUCHA ECOLOGICA tcm7-178683 tcm30-285812.pdf

Guia de practicas correctas para el sacrificio:

https://www.mapa.gob.es/en/pesca/temas/calidad-seguridad-

alimentaria/pisciculturaguiadepracticascorrectasparaelsacrificio tcm38-291479.pdf

- Decision de la Comision de 29 de septiembre de 2006 por la que se establecen
las directrices que fijan criterios para la realizacion de auditorias con arreglo al
Reglamento (CE) n° 882/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo sobre los
controles oficiales efectuados para garantizar la verificacién del cumplimiento de
la legislacion en materia de piensos y alimentos y la normativa sobre salud animal
y bienestar de los animales. (2006/677/CE).

- Guia de gestion sanitaria de la acuicultura:

https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-

ganadera/quiagestionsanitariaacuicultura tcm30-431159.pdf

- Manual Practico de Operaciones en la lucha contra las enfermedades de los
animales acuaticos. Enero 2015.

https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-

ganadera/manual operaciones acuaticos enero2015 tcm30-111447.pdf

- Protocolo para el vaciado sanitario, desinfeccién en acuicultura y repoblacion.

- https://www.mapa.qob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-

ganadera/protoc vacio sanitario y desinfeccion tcm30-111448.pdf

- Protocolo de Toma de Muestras y envio al Laboratorio en Peces.
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https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-ganadera/guiagestionsanitariaacuicultura_tcm30-431159.pdf
https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-ganadera/guiagestionsanitariaacuicultura_tcm30-431159.pdf
https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-ganadera/manual_operaciones_acuaticos_enero2015_tcm30-111447.pdf
https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-ganadera/manual_operaciones_acuaticos_enero2015_tcm30-111447.pdf
https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-ganadera/protoc_vacio_sanitario_y_desinfeccion_tcm30-111448.pdf
https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-ganadera/protoc_vacio_sanitario_y_desinfeccion_tcm30-111448.pdf
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https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-
ganadera/protocolomuestreopeces tcm30-111068.pdf

8.4. Normativa Autonomica:
- Ley 7/2007 de Calidad Agroalimentaria de Castilla La Mancha.

- Decreto 69/2018, de 2 de octubre, por el que se establecen las normas para la
ordenacion y registro de explotaciones ganaderas y nucleos zooldgicos en
Castilla-La Mancha.

9. ANEXOS
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ANEXO |
RELACION DE EXPLOTACIONES Y NIVEL DE RIESGO

NIVEL DE
EXPLOTACION RIESGO RIESGO
ES020220000038 7 Bajo
ES020670000068 7 Bajo
ES190860000057 7 Bajo
ES191520000028 7 Bajo

Niveles de Riesgo:

Riesgo bajo: [5-7]
Riesgo medio: [8-10]
Riesgo alto:  [11-13]
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ANEXO Il

INSTRUCCIONES, DOCUMENTACION Y DATOS NECESARIOS PARA LA
REALIZACION DE LOS CONTROLES

1) Documentacion y datos necesarios de los que deber& proveerse el inspector.

El inspector debera de ir provisto de toda la documentacion y de los datos
necesarios para efectuar las comprobaciones oportunas al productor al que se
vaya a realizar la inspeccion.

La documentacion y datos necesarios incluiran al menos los siguientes aspectos:
a) Programa de Control o Instrucciones para la realizacion de los controles

b) Acta de Inspeccion de Explotaciones Acuicolas (Anexo Ill), comun para todos
los controles realizados en las explotaciones acuicolas, y modelo de Relacion de
incumplimientos detectados (Anexo V).

c) Libro de Registro de explotacién actualizado.

d) Registro de los Andlisis efectuados en las muestras tomadas para su
diagnéstico.

e) Registro de los Informes sobre los controles efectuados en animales de la
acuicultura o sus productos.

c¢) Registro de formacién de personal.

d) Registro sobre el control del agua utilizada.

e) Registro de Medicamentos.

f) Registro de Piensos.

g) Registro de Limpieza, Desinfeccién y Desinsectacion.

h) Autorizacién de los medios de transporte y los transportistas.
i) Formacioén del personal en riesgos sanitarios.

j) Registro sobre aparicién de enfermedades que puedan afectar la seguridad de
los productos de origen animal.

2) Instrucciones minimas para la realizacién de los controles.

Las instrucciones minimas, que debe tener en cuenta todo controlador, a la hora
de realizar la visita a una explotacién ganadera, seran las siguientes:

Cédigo Seguro de Verificacién (CSV): 4765C6D8E1715978E8B8C3
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1. Preaviso a los productores que van a ser objeto de control de campo, solo en el
caso de que resulte imprescindible para la realizacion del control y no
comprometa el propésito. En todo caso no superard las 48h salvo casos
excepcionales. En todos los debera motivarse la razén del preaviso.
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2. Informacién al productor antes de la realizacion del control, sobre el
procedimiento a seguir.
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3. Presencia del productor o, en su caso, un representante del mismo.

4. Impedimento en la realizacién del control por causas atribuibles al productor.
5. Codificacidn de las Actas: Las actas iran codificadas de la siguiente forma:
TIPO DE ACTA/ ANO/ CODIGO DE EXPLOTACION/ N°

Se indicaran las siglas de los tipos de controles a los que se somete la
explotacion.

a) TIPO DE ACTA:

HPPA: Higiene de la Produccion Primaria Acuicola

CS: Calificacion o Mantenimiento de la Calificacion Sanitaria,
RS: Evaluacion del Riesgo Sanitario.

Si es objeto de otro tipo de control simultaneamente, en primer lugar iran las
siglas del tipo de control para el que ha sido seleccionado, y a continuaciéon las
siglas de controles simultaneos.

b) Afo: Afo para el que se realiza la inspeccion.

c) Cdédigo de explotacion: Si la explotacion tuviese varios codigos de explotacion,
se cumplimentard un acta por cada codigo.

d) N°: Numero de orden de acta realizada para el mismo titular con las mismas
siglas en los controles en el afio en curso (segundas visitas o posteriores).

6. Lectura del acta cumplimentada al productor.

7. Entrega al productor de una copia del acta y del Informe de resultados (Anexo
V). Si no es posible entregar al productor dicha documentacién en ese momento,
se le entregard personalmente en la Oficina Comarcal, o bien por correo
electronico.

8. Comprobacién de todos los apartados reflejados en el acta de control y con
especial atencién a lo siguiente: Comprobacién de los registros de entradas y
salidas de animales/productos de la explotacion, de medicamentos, de limpieza y
desinfeccidn. Se tomaran al azar varios registros y se controlaran si son correctos.

Cédigo Seguro de Verificacién (CSV): 4765C6D8E1715978E8B8C3
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ACTA DE INSPECCION

ANEXO I

N° Acta

1/5

> En las preguntas que empiezan por "Se declara que." la respuesta no obedece a comprobacion del inspector, sino que es una declaracion del compareciente.

> Cria y sacrificio se considera produccion primariaSi se descabeza o eviscera o filetea son actividades con RGSA y son ajenas a la produccién Primaria.

Establecimiento:

Nombre del Establecimiento:

Municipio: Situacion sanitaria: Calificada si no
Provincia: Coordenadas Geograficas: En proceso i no
Codigo REGA (corto): I No Calificada si no
Especies: Peces: Cangrejos: Censo: (Ultima declaracion):

Titular: Nombre y apellidos

Direccion Postal

Teléfonos:

E-mail:

Control: Tipo de Control: HPPA

Inspectores (nombre — apellidos):

<

W/ alViT

acy
4

> Huevos embrionados
Alevines
> Trucha grande fileteado

> Trucha racion (para sacrificio en otro centro)

Produccion dltimo afio: Tm. Vivo:

[]

> Trucha racion envasada no ev

> Trucha racion e

> Fileteado
I:I > Otros
Total Tm:

Tm. Sacrificado

DNI:

Preaviso maximo 48h:  si no Fecha de preaviso: DNI:

Fecha de inspeccién: Hora de inicio:

Compareciente (nombre y DNI): DNI

Cargo del compareciente en el establecimiento:
| Actividad:
g > Reproductores puesta de huevos si no >Engorde de alevines para consumo  si no o
al ‘. . . .
o > Incubacién de huevos a larvas "larvario o hatchery" si no > Engorde a madurez sexual si no
4 > Preengorde de larvas "semillero o nursery" si no
: 22 ol sacrfc - u os: 1
g > ¢ Se realiza el sacrificio de peces? si no Spp:  peces: cangre|os:
E > ¢Donde se realiza? Enun local cerrado ( ) enunazona cubierta ( ) otros:
U . . .
g > ¢Se hace evisceracion? si no
g > ¢Se realiza transformacion? Fileteado  si no Ahumado si no Otros
X . .
9 > N°de RGSA (silo tienen)
S s . . , . . 0

> Otras actividades dentro de la piscifactoria (gj. laguna para pesca): Primera venta si no
ductos:

[]

[]
[]

Veg Latfe en sede electronica: v jccm.es/viad

adas a la explotacion:

Piscifactorias de origen (Nombre-Municipio-Prov-REGA-Especie):

(agrupadassegunelorigen)

tipo (huevos, alevines...)

Salidas desde la explotacion:

Tipo (alevines, racion, trofeo etc.)

(agrupadas segun el producto)

Establecimientos / cotos de destino

Distribuidor:
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1- CONTROL DE HIGIENE DE LA PRODUCCION PRIMARIA EN ACUICULTURA N2 Acta

1.- Limpiezay Desinfeccion de instalaciones, equipos, contenedores y cajas

5

Criterio a controlar si | NO NP Observaciones Referencia normativa

Se ven limpios los estanques y el agua que contienen

. 8522004 Anexo |A 1l 4*

4Cuando se limpian y desinfectan los estanques?

. 8522004 Anexo |A 1l 4*

£Qué productos utilizan en esa limpieza y desinfeccion? >

25272004 Anexo LA 11 4*

1.6

Se declara que cuando es necesario se desinfectan.

1.4 |Locales usados en la cria de peces (e].para incubado y

eclosion de huevos). Se ven limpios. R. 85212004 Anexo LA I 4%
15 |Equipos (e] maquina clasfficadora y ofros): se ven

limpios. R. 8522004

Anexo LA 4b

1.7

Plletas, Contenedores y calas: se ven limpios.

R. 852/2004

18

Sacrificio-envasado de peces: se ve limpio el local y tilles
usados, incluyendo las camaras de frio.

. 8522004 Anexo |A |l 4*

1.9

Zona para almacenar los envases.Se ve limpia.

. 8522004 Anexo |A |l 4*

1.

o

Operaciones conexas (ej. fileteado y oftros): se ven
limpias estas instalaciones (locales, Utiles y camaras)

R. 852/2004
Anexo LA L 42

1|Se declara que, tras la limpieza, se desinfectan correctamente

(preg. 5,6 y 7) cuando es necesario

R. 85

2/2004 Anexo LA 11 4*

2.- Aguay hielo

Agua usada en sacrificic-procesado de peces o limpieza de superficies de contacto, envases, etc.

R. 853/2004

21 a) es agua potable de la red de abastecimiento Anexo lll, seccién VIl 3c.
b) o su origen es de pozo o manantial R. 85212004
en este caso b), hay estacion potabilizadora Anexo LA 1L 4d
zz |Agua: Controles de calidad del agua usada:
se analiza el agua usada y hielo > agua( ) hielo { ) . 183/ 2005
analiticas especificas de este suministro (*}l = Fecha dlimo anal. Menswal: Anexa Il
= Fecha altimo anal. anual
[zz |HIEIO: S€ usa Mielo como refngerador de prod. Envasados.
Productos totalmente cublerto por hielo.
24 |Se elabora desde agua potable.
25 |5l se compra, N° Reg Sanitario fabrica abastecedora F. 8532004
3.- Alimentacion animal
31 |Los piensos proceden de empresas autorizadas y [ F. 1632005
registradas (etiqueta o factura si es a granel correcta ). ‘ ‘ | Art.9
az |El pienso se almacena ... ensilo| ) ensacos() enbigbags({ ) ofros
23 |Los piensos se almacenan separadamente de sustancias R. 1832005
quimicas y ofros productos prohibidos para alim. animal. Anexa Il

34 i i R. 183/ 2005, A 852/2004 Anexo
La zona de almacenamiento se ve limpia y seca. Ausencia de moho o enranciamiento AL

3.5 |Si hay equipo para suministro de piensos, esta limpio. No ha superado la fecha de caducidad R. 183/2005

26 |Plensos medicados y no medicados estan identificados y se R. 1832005
manipulan y almacenan separadamente. Anexo 1l

Se fabrican piensos para autoconsumo

W [
i

Si los fabrican: usan aditivos

Silos fabrican. usan coccidiostaticos e histomonostatos

4.- Medicamentos veterinarios

Ultima anotacion del Registro de tratam.(fecha)

Se muestra la receta de esa ultima anotacion Dva. 2004/28 Titulo VI. Art42

R

B52/2004 Anexo |A 4]

Los medicamentos presentes estan avalados con su receta.

idem

i . i &j. F.caducidad
Los medicamentos presentes estan bien conservados, y en |- Feadusiae

condiciones adecuadas para su uso

=
in

A Tavisia de 1a documentacion presentada, se puede
comprobar que se respeta el tiempo de espera antes del
sacrificio.

(altimo lote sacrificado, wer fecha de sacrificio y
fecha de su Gltimo tratamiento y el periodo de
espera comespondienta)

Los estanques medicados se encuentran identificados

5.- Animales, plagas y sustancias peligrosas

Animales

o

£Hay otros animales en la explotacion?

Se mantienen separados de los estanques, piensos y locales EJ. mediante alambrada

de manipulacién de peces evitando la contaminacion.

R.852/2004

anexo | parie

A 4-F

Lodos de limpieza de estangues

£ Donde se deposita el agua de limpieza de estangues?

o o
ta |k

Destino de los lodos de decantacion (ej. uso agrario)

R 8522004
Anexo LAIL4-g

Limpieza

o
-

Los contenedores de limpiezay, tienen tapas. ;Se ven limpios?
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DDD

N°Acta

o
o

Desralizacion: shay plano de los cebos puestos?

;Lo realiza una empresa especializada? jcual?

£Qué productos utilizan en la desratizacion?

o
m

Desinsectacion:;Hay aparato elécirico anil-insectos en el local
de sacrificio-envasado?

o

Desparasitacion: ;Se hace desparasitacion de los peces?

Las actuaciones DDD se consideran correctas.

o [o
o |m

Se desinfecta el agua? Productos y uso autorizados?

SANDACH (eliminacion de cadaveres) *:

Donde se almacenan los peces muertos

> Nombre de la empresa que procesa los peces muertos

2 . . .
Ese destino jes adecuado segun la legislacion vigente?

RD 1528/2012

Biocidas, Detergentes. Desinfectantes usados:

;Son de uso alimentario?

Destino de los envases vacios o caducados:

Se almacenan separados de piensos

Se evita que contaminen el agua, plensos o superficies en
contacto con peces.

7| Se dispone de medidas de control de esa contaminacion

{e].Plan de gestion de prod. Quimicos) que estén
documentadas.

PoT 1000 ello, en el almacen, manmpulacion y enminacion e 105
residuos y sust. peligrosas se evita la contaminacion de agua,
superficies y alimentos.

R 85272004

R 106%/2000, R 142/2011

R 8522004
Anexo LA IL4-g
R 852/2004

Anexo LAL3.a

Anexo LAILS

~peces MUeros por ent. TNfecciosa = Cat 2, Tesio 08 casos =
6.- Almacenamiento y Transporte

. En

9
ambos Casos el geslno pUede Ser desiruccion O COmposiaje.

6.

Los productos frescos se mantienen a una temperatura prox. a
la fusion del hielo.

Si hay camara frigorifica, anotar su temperatura:

2C

cap VIl 17-A

Los contenedores para productos envasados, almacenados en
hielo, permitiran el drenaje del agua de fusion del hielo.

R 853/2004

La empresa transportista de peces vivos es... propia ( ) confratada { )
Transportista y vehiculo de transporte de peces vivos estan RD 751/2008 art-&
registrados (anotar n® AT ES). Pedir G.O.S.P. ATES -

objetos que supongan riesgo sanitario.

=4 |Se declara que los peces vivos se fransportan de un modo R B53/2004 Seccién VI
que no afecte negativamente a su viabilidad. cap VIl 4
&5 |Se declara gue no se fransportan los productos con ofros RD 2433/1986

Se declara que los vehiculos para an. vivos se desinfectan
cuando es necesario (después de cada transporie)

{ver talones-certificados de desinfeccidn)

87

Se ve que los vehiculos se mantienen limpios

6.8

£Que centro de limpieza y desinfeccion utilizan?

7.- Registros
Libro de Explotacion:

R 85372004 Seccién VIl

Seccion Vil cap Il A4

R 85272004 anexo | pare All4 b

R 85272004 anexo | pare All4 b

7.1 [Tiene Libro de Explotacién actualizado? AD 1614/2008
7.2 |Se guarda anotacién movimientos de entrada AD 1614/2008
7.3 |Se guarda anotacion movimientos de salida (*) AD 1614/2008

Registro de piensos:

74
‘ ‘Piensos: se anotan tipo y origen del pienso usado y estanque ‘ ‘ ‘ ‘

Registro de tratamientos:

in

Se anotan los fratamientos dados a los animales

Los bafios de formal, si se hacen, estan anotados.

alm

Incluye: producto, fecha de tratam., estangue y tiempo espera

]

Las recetas de los uliimos 5 afios se guardan

Registro de enfermedades:

o

Se anota la aparicion de enfermedades.

R 852/2004

Se guardan los resultados de muesireos y anallsis para la
deteccién de enfermedades

7.1
712

Otros andlisis realizados a los prod. de origen animal:

Tipo de analisis y frecuencia con que se hacen

Ej. microbioldgico-mensual

713

Se guardan esos resultados obtenidos.

("} Si son salidas numercsas, pueden agruparse en la anofacion del Libro por semanas o meses, siempre gue aparte quede dispenible una anotacidn

detallada de cada movimiento {fecha-cantidad-tipo-destino) que asegure la trazabilidad.

R 852/2004, Anexo |, Il 8-a

R 852/2004 Anexo LIIL 8-b

Dtva. 2004/28 Tit-VI. Art.42

RD 17458/1998, ar-8

R 85272004 Anexo 11| 8-d

R 85272004 Anexo LIl 8-
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1- CONTROL DE HIGIENE DE LA PRODUCCION PRIMARIA EN ACUICULTURA N2 Acta

1.- Limpiezay Desinfeccion de instalaciones, equipos, contenedores y cajas

5

Criterio a controlar si | NO NP Observaciones Referencia normativa

Se ven limpios los estanques y el agua que contienen

. 8522004 Anexo |A 1l 4*

4Cuando se limpian y desinfectan los estanques?

. 8522004 Anexo |A 1l 4*

£Qué productos utilizan en esa limpieza y desinfeccion? >

25272004 Anexo LA 11 4*

1.6

Se declara que cuando es necesario se desinfectan.

1.4 |Locales usados en la cria de peces (e].para incubado y

eclosion de huevos). Se ven limpios. R. 85212004 Anexo LA I 4%
15 |Equipos (e] maquina clasfficadora y ofros): se ven

limpios. R. 8522004

Anexo LA 4b

1.7

Plletas, Contenedores y calas: se ven limpios.

R. 852/2004

18

Sacrificio-envasado de peces: se ve limpio el local y tilles
usados, incluyendo las camaras de frio.

. 8522004 Anexo |A |l 4*

1.9

Zona para almacenar los envases.Se ve limpia.

. 8522004 Anexo |A |l 4*

1.

o

Operaciones conexas (ej. fileteado y oftros): se ven
limpias estas instalaciones (locales, Utiles y camaras)

R. 852/2004
Anexo LA L 42

1|Se declara que, tras la limpieza, se desinfectan correctamente

(preg. 5,6 y 7) cuando es necesario

R. 85

2/2004 Anexo LA 11 4*

2.- Aguay hielo

Agua usada en sacrificic-procesado de peces o limpieza de superficies de contacto, envases, etc.

R. 853/2004

21 a) es agua potable de la red de abastecimiento Anexo lll, seccién VIl 3c.
b) o su origen es de pozo o manantial R. 85212004
en este caso b), hay estacion potabilizadora Anexo LA 1L 4d
zz |Agua: Controles de calidad del agua usada:
se analiza el agua usada y hielo > agua( ) hielo { ) . 183/ 2005
analiticas especificas de este suministro (*}l = Fecha dlimo anal. Menswal: Anexa Il
= Fecha altimo anal. anual
[zz |HIEIO: S€ usa Mielo como refngerador de prod. Envasados.
Productos totalmente cublerto por hielo.
24 |Se elabora desde agua potable.
25 |5l se compra, N° Reg Sanitario fabrica abastecedora F. 8532004
3.- Alimentacion animal
31 |Los piensos proceden de empresas autorizadas y [ F. 1632005
registradas (etiqueta o factura si es a granel correcta ). ‘ ‘ | Art.9
az |El pienso se almacena ... ensilo| ) ensacos() enbigbags({ ) ofros
23 |Los piensos se almacenan separadamente de sustancias R. 1832005
quimicas y ofros productos prohibidos para alim. animal. Anexa Il

34 i i R. 183/ 2005, A 852/2004 Anexo
La zona de almacenamiento se ve limpia y seca. Ausencia de moho o enranciamiento AL

3.5 |Si hay equipo para suministro de piensos, esta limpio. No ha superado la fecha de caducidad R. 183/2005

26 |Plensos medicados y no medicados estan identificados y se R. 1832005
manipulan y almacenan separadamente. Anexo 1l

Se fabrican piensos para autoconsumo

W [
i

Si los fabrican: usan aditivos

Silos fabrican. usan coccidiostaticos e histomonostatos

4.- Medicamentos veterinarios

Ultima anotacion del Registro de tratam.(fecha)

Se muestra la receta de esa ultima anotacion Dva. 2004/28 Titulo VI. Art42

R

B52/2004 Anexo |A 4]

Los medicamentos presentes estan avalados con su receta.

idem

i . i &j. F.caducidad
Los medicamentos presentes estan bien conservados, y en |- Feadusiae

condiciones adecuadas para su uso

=
in

A Tavisia de 1a documentacion presentada, se puede
comprobar que se respeta el tiempo de espera antes del
sacrificio.

(altimo lote sacrificado, wer fecha de sacrificio y
fecha de su Gltimo tratamiento y el periodo de
espera comespondienta)

Los estanques medicados se encuentran identificados

5.- Animales, plagas y sustancias peligrosas

Animales

o

£Hay otros animales en la explotacion?

Se mantienen separados de los estanques, piensos y locales EJ. mediante alambrada

de manipulacién de peces evitando la contaminacion.

R.852/2004

anexo | parie

A 4-F

Lodos de limpieza de estangues

£ Donde se deposita el agua de limpieza de estangues?

o o
ta |k

Destino de los lodos de decantacion (ej. uso agrario)

R 8522004
Anexo LAIL4-g

Limpieza

o
-

Los contenedores de limpiezay, tienen tapas. ;Se ven limpios?
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Ekes

M Acta
Actas de inspecddn: 45

‘.—-.14

Se guardan actas e informes de las inspecciones recibidas ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ R B52/2004 Anexo LilL 8o ‘

Registro de visitas a la instalacion:

Hay Registro de Visitas

Se anotan: Nombre complefo, fecha, hora y objefo de visita,
fecha de dltima visita del inspector a piscifaciorias.

Registro de formacion de personal:

‘?.1.- manipulacion de alimentos si es necesario).

Se aporian justificantes de la formacion dada al personal (incluso de ‘ ‘ ‘ ‘

‘ R 852/2004 Anexo | Apdo. Il 4-2

Registro de impieza y desinfeccion:

7.18| Se anota la limpieza y desinfeccion de los estangues R 8522004, anexo |, parte A Il 4-b
Los estanques estan comectamente identificados

7.19| Se anotan fecha, producto y estangues desinfectados R 852/2004, anexo |, parie A Il 4-b

7.20| Se anota la limpieza y desinfeccion de locales, maquinas (g] R 852/2004, anexo |, parte A 1l 4-b

clasificadora), y otras instalaciones.

Registros de analisis de agua:

1| Se guardan resultados de andlisis del agua utilizada R 85212004 anexo | parte A Il 4d

Hay analisis en el momento de captacién del rio Fecha del ultimo: ___/

Hay andlisis de agua en el vertido al rio Fecha del ditimo: ___/_/__

Registros de tralamientos ani-plagas:

Se anotan los tratamientos anti-plagas realizados? Se declara

7.24|que se usan productos autorizados y se usan correctamente? F: 852/2004 Anexo | Apdo. Il 4o
5 |
producto aplicado? R 852/2004 Anexo | Apdo. Il 4=
7.25| Todos estos registros se conservan de manera adecuada y estan
disponibles a quien los solicite. R.852/2004 Anexo | AN 8-d

Todos estos registros se conservan durante 3 afios R.852/2004 Anexo AT

7|Se ve que todos estos registros estan actualizados

2 - CONTROL DE HIGIENE Y SANIDAD DE LA EXPLOTACION

1.- Personal Observaciones si_ [no[nP]
Bioseguridad

¢ Dispone de un plan de medidas de bioseguridad?

3

1.2

;Hay un cariel de aviso de acceso restringido a las entradas?

13

2

¢ Puede entrar una persona o un vehiculo sin autorizacion?

1.4

¢ Hay medidas contra depredadores (pajaros, ratas, efc.)

i

;Dispone de botas o calzas plasticas, y gorro plastico de proteccién individual?

1.6

¢Se limpian y desinfectan los vehiculos al entrar o salir de la explotacion?

1.7

A las visitas se les presta botas o calzas para el acceso

1.8

¢ Hay pediluvios colocados en todas las entradas?

1.9

Se pide alas visitas el uso de bata plastica y gorro en sala de envasado-transformacion?

1.10

¢ Dispone de comedores automaticos?

1| ¢ Hay instalaciones compartidas con ofras instalaciones?

Personal

1.12

Se declara gue el personal conoce la obligacion de notificar enfermedades.

1.12

Se aprecia que el personal conoce bien el método de produccion y cria.

1.13

Se ve gue usa vestuario especifico y adecuado segln las tareas gue realiza.

1.14

El personal conoce el Programa Sanitario.

1.15

Se aprecia que el personal aplica las medidas sanitarias a realizar.

1.16

El Personal que manipula alimentos ha recibido formacién sobre riesgos sanitarios?

2.- Gestion sanitaria de la explotacion

241

Hay un estanque para cuarentena de los animales que entran en la instalacion.

5]
i

Obligacion de nofiicacion de eniermedades a la autoridad competente: se hace en plazo (se

aporta documentacion acreditativa)

Ha habido resultados positivos a andlisis diagnésticos realizados.

EIE
T a

Documentalmente se acreditan las medidas fomadas ante el resulfado de analisis
diagnosticos realizados (autocontroles o controles oficiales)

=
o

Se mantienen las condiciones de autorizacion y registro en REGA.

Calificacidn Sanitana

5]
m

Se han realizado los analisis de mantenimiento/obtencion de la calificacion sanitaria SHV-
NHI

¢Hacen ciclo completo (no entran huevos ni animales porque tienen reproductores)

Los animales gue entran, proceden de una piscifactoria libre de SHV-NHI

;Se observa la presencia de peces en el canal de captacion procedentes del rio ?

En las salidas anoladas de animales se guarda la copia de la Guia de movim.

211/ 5e esta aplicando un sistema de vigilancia frente a la Anemia Infecciosa de Salmon.
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N® Acta

Agua utilizada

Hay escasez de agua en época estival

Como se soluciona ese problema

Se utiliza oxigeno?

Reutilizacion del agua:

[El agua de cada estanque jva a otros estanques?

Si es necesario hacer lo anterior, indicar como se hace:

21814_En cascada: De los primeros estanques caen a los segundos, y de ahi a los terceros y de

ahi se lleva al rio

2-En recirculacion: El agua de todos los estanques, se recoge y se vuelve a bombear hasta
los primeros estanques

OBSERVACIONES:

3 - DEFICIENCIAS DETECTADAS Y MEDIDAS CORRECTORAS QUE SE PROPONEN

N® preg. Medida correctora

Para la correccion de las deficiencias detectadas se da un PLAZO DE para su subsanacion.
Si en ese plazo el titular corrige esas deficiencias, lo comunicara a la Oficina Comarcal Agraria para hacer la comprobacion oportuna.

4 - ALEGACIONES

Y para que conste, se levanta el presente Acta en el lugar y fecha indicados, quedando un ejemplar en poder del compareciente.

Los inspectores El compareciente

Fdo. Fdo. Fdo.

Los inspectores que firman la presents acta y gue han participado en los trabajos de inspeccidn, manifiestan la ausencia de conflicto de intereses, al no haberse presentado
ninguna de las circunstancias de abstencion que relaciona el articulo 23 de la Ley 40V2015, de 1 de octubre, de Régimen Juridico del Sector Publico.
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ANEXO |V

RELACION DE INCUMPLIMIENTOS DEL ACTA DE CONTROL

Criterio a controlar

Sl

NO

N/A Observaciones

Referencia
normativa

10

11

12

para que conste, se levanta la presente acta en el lugar y fecha indicados, quedando un ejemplar en poder del

mpareciente,

los inspectores que firman la presente acta y que han participado en los trabajos de inspeccion, manifiestan la ausencia de conflicto
intereses, al no haberse presentado ninguna de las circunstancias de abstencion que relaciona el articulo 23 de la Ley 40/2015, de

e octubre, de Régimen Juridico del Sector Publico.

En

El/los inspector/es

Fdo.:

,a de de 202

El interesado:

Fdo
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ANEXO V

INFORME DE RESULTADOS DEL ACTA DE INSPECCION
NO

En aplicacion del punto (4.3.6.) del Programa de Higiene dela Produccion Primaria de
la Acuicultura CLM 2026-2030, una vez realizado el control de campo en la explotacion

.............................................. , de cbédigo REGA ...............ccciiiiiiieen,, CON
fecha ..o se emite el siguiente informe:

1. Desarrollo del control:
2. Deficiencias encontradas (1) y plazo de correccion (2):

4. Fecha prevista préxima visita (si se han encontrado deficiencias):
5. Tipos de Incumplimientos detectados:
Sin irregularidades: Leves:
Graves y Muy Graves:
Incumplimientos en mas de un control:
6. Resultado de la Inspeccion: Favorable: o Desfavorable: o
En el caso de resultado DESFAVORABLE, indicar las medidas adoptadas:

7. Comprobacion de la grabacion del acta en SIGCA/ EXCEL PISCIFACTORIAS CLM

Comprobados los datos del acta con los grabados en SIGCA/EXCEL declaro que los
datos han sido comprobados y coinciden en su totalidad.

En , a de 202

El técnico

FAO: e,
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ANEXO VI

PROTOCOLO DE SUPERVISION DE LA EFICACIA DE LOS CONTROLES OFICIALES
(DOCUMENTAL E IN SITU)

ASOCIADO A N° DE ACTA:

DATOS DEL ESTABLECIMIENTO OBJETO DE CONTROL

TITULAR DE LA EXPLOTACION: NIF/CIF:
DIRECCION DEL TITULAR: MUNICIPIO Y PROVINCIA:
TELEFONO: FAX: E-MAIL:
DIRECCION DE LA EXPLOTACION: NIF/CIF:
TELEFONO: FAX: MUNICIPIO:
E-MAIL:

CODIGO REGA/CODIGO SILUM/SANDACH:

TIPO DE ESTABLECIMIENTO:

CLASIFICACION ZOOTECNICA EXPLOTACION:

FECHA DE LA INSPECCION:

FECHA DE LA SUPERVISION:

DATOS DEL INSPECTOR

APELLIDOS Y NOMBRE:

NIF:

DATOS DEL SUPERVISOR

Cédigo Seguro de Verificacién (CSV): 4765C6D8E1715978E8B8C3

fi Verificable en sede electrénica: www.jccm.es/viad

APELLIDOS Y NOMBRE:

NIF:

E#siFE  Documento Firmado Electrénicamente

TIPO DE CONTROL: [ | PRIMERAVISITA [ ] COMPROBACION MEDIDAS CORRECTORAS

TIPO DE SUPERVISION: [ | DOCUMENTAL [ ]INSITU [ ] AMBAS
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B- ASPECTOS A SUPERVISAR

1. Procedimientos utilizados en la inspeccién a supervisar:

Relacionar los Manuales/Actas de Control Oficial especificos/Protocolos empleados:

El inspector ha realizado una revisién documental del expediente y de actas anteriores?

L]si

L] NO. ODSEIVACIONES: .. ...ucieii et
2. ¢ El inspector ha avisado previamente al inspeccionado?

L] Si. ¢,CON CUANLA ANTEIACION?......veeeee ettt ettt e et e et et et e et et ree e e et et et e eeeenaeeeee
LI INO J OBSEIVACIONES: ettt e,
3. ¢ Le comunico la documentacion que debe tener disponible para la inspeccién?

L]si

L] NO. OBSEIVACIONES: ... et
4. ¢ El inspector se identifica mediante acreditacién a su llegada a la explotacién?

L]sSi

[ NO. ODSEIVACIONES: .. ...ueeeeiee e et
5. ¢ El inspector comunica el motivo de la inspeccién?

L]sSi

L NO. ODSEIVACIONES: .. ...uueeeiie e e
6. ¢ Utiliza el inspector el Protocolo/Acta oficial pertinente?

L]si

LI NO. OBSEIVACIONES: ...ttt
7. ¢, Se comprueban in situ por el inspector los requisitos del acta de control?

[] si

1 No

8. ¢,Conoce y aplica el inspector la normativa a aplicar en este control oficial?

L]sSi

L NO. ODSEIVACIONES: .. ...eeceii e e e
9. ¢ El inspector cumplimenta en el acta todos los requisitos inspeccionables?

L]sSi

LI NO. ODSEIVACIONES: .. ... oo
10. ¢ En el acta de inspeccidn se identifican los tipos de no conformidades o incumplimientos?
L]si

L NO. OBSEIVACIONES: ...t
] No procede.




E#siFE  Documento Firmado Electrénicamente

PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE HIGIENE DE LA Hoja 30 de 35

S.A. PRODUCCION PRIMARIA DE LA ACUICULTURA DE
CASTILLA LA MANCHA 2026-2030

Cédigo Seguro de Verificacién (CSV): 4765C6D8E1715978E8B8C3

Verificable en sede electrénica: www.jccm.es/viad

11. ¢Constan en el acta de inspeccion las medidas correctoras de cada no conformidad?

L]sSi

L] NO. ODSEIVACIONES: .. ...ueceeii et

] No procede

12. ¢ Constan en el acta de inspeccidn los plazos para subsanar las no conformidades detectadas?
L]si

L] NO. OBSEIVACIONES: ...ttt e e,

[ ] No procede

13. ¢ Se transmiten al titular/responsable de la unidad inspeccionada durante la inspeccion las no
conformidades halladas y las medidas correctoras, asi como el plazo para la subsanacién de los
incumplimientos en su caso?

L]sSi

[ 1No

] No procede

14. ¢ El inspector lee el acta al titular/responsable de la unidad inspeccionada?

[]si

[ No

15. ¢ El inspector firma el acta de inspeccién?

[]si

[ No

16. ¢ El inspector hace firmar el acta al titular/responsable de la inspeccién?

L]sSi

[1No

17. ¢ Se deja una copia del acta de control al titular/responsable de la explotacién inspeccionada?
L]sSi

L NO. OBSEIVACIONES ... ..ot

18. ¢ Existen elementos inspeccionables que deberian incluirse en el Protocolo/ Documentos/Actas de
control?

L Si. REIACIONAT .. e e e,
] No

19. Se acompafia el acta de toda informacion disponible del operador en relacién a los
incumplimientos?

[ RS 2 =Y = ot o P T
[1No

20. Toma de muestras

Correcto procedimiento de toma de muestras por parte del inspector

L] si

[ No

] No procede
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C- RESULTADO DE LA SUPERVISION

[ ] Conformidad

] No conformidad grave: ESPECIfiCar .............oovwuuee e
Invalida el control oficial [] Si ] No

[ ] No conformidad leve: ESPECIfICAT ............ccuuieei e

No conformidades graves que invalidan el control: 6 y 10
No conformidades graves que no invalidan el control: 11, 12,13, 15y 16
No conformidades leves: el resto

Medidas correctivas:

O Repetir el control oficial por invalidacion del mismo

O Repetir la toma de muestras

O Modificar los procedimientos/ protocolos

O Formacién del personal

O Mejorar en los procesos de coordinacion o colaboracion

I {0 T

Observaciones:

Alegaciones del inspector supervisado:

El / los supervisores que firman la presente acta y que han participado en los trabajos de supervisiéon, manifiestan la
ausencia de conflicto de intereses, al no haberse presentado ninguna de las circunstancias de abstencion que relaciona
el articulo 23 de la Ley 40/2015, de 1 de octubre, de Régimen Juridico del Sector Publico.

En ,a de de 202

EL/ LOS SUPERVISORES DEL CONTROL OFICIAL EL/ LOS INSPECTORES DEL CONTROL OFICIAL:

FAO: oo FAO: e
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ANEXO VI

INFORME DE RESULTADOS DE LOS CONTROLES DE SUPERVISION DEL
ACTA N°

En aplicacion del punto 6.1.4. del Programa de Control Oficial de la Higiene de la
Acuicultura CLM 2026 -2030, una vez realizado el control de verificacion del control de
campo en la explotacion.................coo : de cbdigo
.............................. confecha ..................... se emite el siguiente informe:

A. DOCUMENTAL.:
1. N° de No conformidades graves que invalidan el control detectadas:

2. N° de No conformidades graves detectadas:
En el caso de detectarse no conformidades, medidas correctoras adoptadas:

B. IN SITU:
1. Contexto del control de supervision:
- Tipo de control: Repeticion o Acompafiamiento o

- En el control realizado se han tenido en cuenta los controles anteriores que
dieron lugara  incumplimientos: o Sli o NO

- Descripcién de las no conformidades y su valoracion: o SI o NO
- Medidas correctivas a aplicar: o Si o NO

- Seguimiento de actuaciones en las actas desfavorables no subsanadas:
oSl oNO

- Método de seleccién del control de verificacion:
2. Valoracién del perfil del inspector interviniente en los controles:

- El personal encargado de los controles sobre el terreno y de los de calidad
posee los conocimientos adecuados a su @mbito de competencia o SI o NO

- La actualizacién de sus conocimientos y adaptacién a las novedades de
normativa, procedimientos y técnicas de control ha sido adecuada o Sl
o NO

3. Actuaciones realizadas tras la realizacion de los controles de
verificacion:

Documento Firmado Electronicamente
i+ Cddigo Seguro de Verificacion (CSV): 4765C6D8E1715978E8B8C3

gL.¥1  \erificable en sede electrénica: www.jccm.es/viad

- Los resultados de los controles se han grabado en SIGCA/ EXCEL de
seguimiento del PHA:

oSl oNO

Se han realizado visitas de comprobacién de las deficiencias detectadas en los
controles:

oSl oNO o NO PROCEDE
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4. Tipos de Incumplimientos detectados:

Sin irregularidades: Leves: Graves y Muy Graves: Incumplimientos en mas de
un control:

5. Resultado de la supervisién situ: Favorable: o Desfavorable: o

En el caso de resultado DESFAVORABLE, indicar las medidas correctoras
adoptadas:

El / los Técnicos que firman el presente informe de resultados, manifiestan la
ausencia de conflicto de intereses, al no haberse presentado ninguna de las
circunstancias de abstencion que relaciona el articulo 23 de la Ley 40/2015, de 1
de octubre, de Régimen Juridico del Sector Publico.

En ,a de 202

o o
El Técnico de SSCC

Documento Firmado Electronicamente
i+ Cddigo Seguro de Verificacion (CSV): 4765C6D8E1715978E8B8C3

gL.¥1  \erificable en sede electrénica: www.jccm.es/viad
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ANEXO VI

FORMACION DEL PERSONAL QUE REALIZA LOS CONTROLES

El Reglamento UE 2017/625 en el articulo articulo 5.4 indica que El
personal que realice los controles oficiales:

a) Recibird formacién adecuada

b) Estara al dia en su ambito de competencia

c) Sobre las cuestiones Anexo II, Cap I

El Programa Nacional de Higiene de los productos de la acuicultura en su Articulo
5.5. indicalo siguiente:

- Las A.C. incorporaran en sus Planes de Control Programas de Formacién Anuales que
garanticen a los inspectores el conocimiento de la legislacion relacionada con la materia
de control.

- Realizados con suficiente antelaciéon al control.”.
Materias: Anexo I, Cap | del Reglamento (UE) 2017, recogidas en el Articulo 5.4 del
PNHA, segun la necesidad del momento.

Materias:

1. Técnicas de control como auditorias, muestreo, inspecciones.

2. Procedimientos de control

3. Legislacion en materia de acuicultura

4. Fases de produccion de los animales de acuicultura y riesgos para la salud
humana

5. Evaluacion de incumplimientos de la legislacion

6. Evaluacion de procedimientos APPCC y guias de buenas practicas

7. Planes de Emergencia sanitaria

8. Procedimientos e implicaciones legales de los controles oficiales

9. Examen de documentacion escrita y registros

10. Informacion actualizada sobre sanidad acuicola

Cronograma:

A lo largo del afio se impartira por videoconferencia una jornada de formacion
especialmente con los inspectores de nueva incorporacién sobre alguna o algunas de las
materias indicadas en el punto anterior por personal interno o externo a la Administracion
de la JCCM.
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